
 

 

Ciao - Da Mauro 

Nordseite Nonnendammallee, Nummer 89 

Grau und fad das Haus im Winter 

Gesichtslos 

Nur die heruntergelassene triste Jalousie 

Naht der Frühling 

Schotten hoch, Glastür auf 

Diesmal schon Ende Februar 

Menschen drehen die Köpfe 

Lächelnde, fast aufatmende Gesichter 

Buntes Flair am selben Ort – Jetzt! 

Prächtige Abbildungen von köstlichen Eisbechern 

Mit wohlklingenden Namen wie Bambini, Yogolissima und Esclusiva 

Fangen die Blicke der Passanten 

Laden ein zum Eintreten 

Frisches cremiges Eis in lockenden Farben 

Mit leckeren Toppings 

Alles selbst gemacht 

Nebenan im Eislabor kreiert 

Alte Sorten, neue Sorten - jedes Jahr 

Arance Amare 

Joghurteis mit Bitterorange 

Geschmacksknospen öffnen sich 

Die berühmte Qual der Wahl 

Ein freundliches Lächeln hinter dem Verkaufstresen 

Gepaart mit dem Angebot einer Geschmacksprobe 

Und viel Geduld 

Angenommen 

Zarter Schmelz im Mund – Süße! 

Ein kleiner herzlicher Wortwechsel  



Dahinter eine Warteschlange 

Egal – italienische Gelassenheit 

Fünf Holzbänke vor dem Eisladen 

Ein schattenspendender Baum  

Ein Herr mit klappernder Cappucinotasse  

Einen Schluck im Gehen nehmend 

Zufriedenheit, kräftiges Aroma 

Eine Dame mit einem Affogato al caffé 

Ein Kind mit Smarties auf der Eiskugel 

Nehmen Platz unter der Linde 

Kommen ins Gespräch 

Genießen, Schweigen, Lächeln 

Buntes Treiben auf dem Nonnendamm 

       

 

Der Eisladen da Mauro 

Vom Frühjahr bis in den Herbst hinein öffnet auf der Nonnendammallee 89 der kleine 

Eisladen „Da Mauro“ seine Pforte. Er befindet sich dort seit 2012 und ist ein echtes Highlight 

für Siemensstadt und darüber hinaus. Der Inhaber stammt aus Lonegliano im Veneto, wo es 

viele „Eismacher“ gibt. Neben dem Verkaufstresen befindet sich ein weiterer Raum, das 

sogenannte „Eislabor“. Hier werden vom italienischen Familienunternehmen „Da Mauro“ 

alle Eissorten selbst hergestellt und jedes Jahr werden mindestens zwei weitere 

Geschmäcker kreiert. Dieser Laden ist einmalig in Berlin. Das Milcheis wird aus Biomilch 

gemacht, die Becher und Eislöffel sind kompostierbar, ein Beitrag zur Nachhaltigkeit. 

Unbedingt zu erwähnen ist die ausgesprochene Kundenfreundlichkeit Gelassenheit des 

gesamten Teams. 

Text und Fotos: Brigitte           März 2022 / Foto 1. Juli 2023    


